
SOFTDRINKS 
Adelholzener Classic | Naturell 	  Flasche  0,75 l	 7,95 
		    0,25 l 	 3,50

Fruchtschorle	 0,5 l	 4,95 
Saft: Apfel naturtrüb, Orange, Ananas 	 0,3 l	 3,75 
Nektar: Johannisbeere 3, Rhabarber, Maracuja, Mango, Guave, Kirsche

Fruchtsaft	 0,5 l	 5,50  
Saft: Apfel naturtrüb, Orange, Ananas 	 0,3 l	 3,95 
Nektar: Johannisbeere 3, Rhabarber, Maracuja, Mango, Guave, Kirsche

Coca-Cola 2,11  | Mezzo-Mix 1,2,3,11	 Flasche  0,33 l	 4,50

Fanta 1,2,11 | Sprite 1 ,18	 Flasche  0,33 l	 4,50

Coca-Cola zero 1,2,6,11	 Flasche  0,33 l	 4,50

Red Bull 2,11,17	 Dose  0,25 l	 4,75

Thomas Henry	 Flasche  0,23 l	 3,95 
Tonic Water 10 | Bitter Lemon 3,10 | Ginger Ale 2

Trade Island Ice Tea	 Flasche  0,33 l	 4,50  
Pfirsich, Zitrone, Granatapfel

Laban Reyeb 	 0,3 l	 4,50 
Arabischer Joghurtdrink L   BIERE  

Ayinger Lager Hell C	 0,5 l	 4,95 

Ayinger Bräuweisse   Weißbier A	 0,5 l	 4,95

Ayinger Urweisse   dunkles Weißbier A 	 0,5 l	 4,95

Ayinger Leichte Bräuweisse   leichtes Weißbier A	 0,5 l	 4,95

Schneider Weisse alkoholfrei A	 0,5 l	 4,95

Hopfenthaler Helles alkoholfrei C	 0,5 l	 4,95

Ayinger Bairisch Pils C	 0,33 l	 4,50

Ayinger Radler  C,1,18	 0,5 l	 4,95  PROSECCO & CHAMPAGNER *  

Prosecco Col de Mez DOCG	 0,75 l	 34,95 
(Cantina Colli del Soligo, Venetien)	 0,1 l	 4,95  
Glera 1005 | fruchtig, mit feinem Mousseux, elegant 

Champagner Laurent Perrier Brut La Cuvee	 0,75 l	119,95 
(Champagne, Frankreich) 
Chardonnay | Limette, Nuss, Brioche, Mousseux

Champagner Moet Chandon Brut Impérial	 0,75 l	139,95 
(Reims, Frankreich)   
Pinot Noir, Meunier, Chardonnay | fruchtig, trocken, Apfel, Limette

OFFENE WEINE  		  0,2 l  
Weißwein*

Blanc de Blancs  (Chateau Ksara, Libanon) 	 	 7,95

Lugana DOC  (Fraccaroli, Lombardei)	 	 7,95

Bianco di Custoza DOC  (Cantina di Custoza, Venetien)	 	 7,95

Riesling  (Klaus Lotz, Mosel)	 	 7,95 
 
Rose*

Sunset  (Chateau Ksara, Libanon) 	 	 7,95

Bardolino Chiaretto DOC  (Cantina di Custoza, Venetien)	 	 7,95 
 
Rotwein*

Reserve du Couvent   (Chateau Ksara, Libanon)	 	 7,95

Elégance Syrah  VdP DOC  (Joseph Castan, Languedoc)		  7,95

Montepulciano d’Abruzzo  DOC  (Cantina Tollo, Abruzzen)	 	 7,95 

Weinschorle*  (weiß | rose | rot)	 	 5,95   FLASCHENWEINE  		  0,75 l 
 
Weißwein*

Winkl Sauvignon DOC  (Cantina Terlan, Südtirol)		  59,95 
Sauvignon Blanc | fruchtig, feine Säure, Aprikose,  sfrucht, Minze

I Frati Lugana DOC  (Cà dei Frati, Lombardei)		  39,95 
Turbiana | saftig, weich, Blüten, Mandeln 

Chardonnay Cuvée du Pape  (Chateau Ksara, Libanon)		  39,95  
Chardonnay | frisch, cremig, komplex, Zitrusnote, Steinobstnote

Sauvignon Blanc  (Knipser, Pfalz)	 	 29,95 
Sauvignon Blanc | saftig, animierend, Stachelbeere,  
Brennnessel, Kiwi, Holunderblüte

Grauburgunder Tradition QW  (Bergdolt-Reif & Nett, Pfalz)		  29,95 
Grauburgunder | spritzig, Pflaume, Pfirsich, Honig, Vanille  
 
Rose*

Pigoudet Premiere Rosé AOC		  29,95  
(Chateau Pigoudet, Aix-en-Provence) 
Cinsault, Grenache, Syrah | blumig, fruchtig, frisch, weißer Pfirsich, Litschi

Sunset  (Chateau Ksara, Libanon)		  29,95  
Cabernet-Franc, Syrah | frisch, robust, würzig, Beerennote 
 
Rotwein*

Cuvée du Troisième Millénaire  (Chateau Ksara, Libanon)		  59,95 
Petit Verdot, Syrah, Cabernet Franc | langlebig, vollmundig,  
kräftig, fruchtig, Himbeere, Johannisbeere 

Rosso di Montalcino DOC  (Tenuta Caparzo, Toscana)		  39,95 
Sangiovese | trocken, warm, ausgeglichen, Himbeere, Granatapfel, Pflaume

Cabernet Sauvignon  (Chateau Ksara, Libanon)		  39,95  
Cabernet Sauvignon | kräftig, vollmundig, Johannisbeere, rote Früchte

Muriel Reserva Rioja DOC  (Bodegas Muriel, Spanien)		  34,95 
Tempranillo | fein, ausgewogen, Kirsche, Mokka, Fruchtnoten  

Primitivo di Puglia IGT  (A Mano, Apulien)		  34,95 
Primitivo | fruchtig, samtig, Kirsche, Erdbeere, Himbeere 

FRISCHE SÄFTE  

Orangensaft (frisch gepresster Orangensaft)	 0,4l 	 7,50

Zitrone-Minze (Zitrone, Minze)	 0,4l	 7,50

Möhren-Ingwer-Orange (Möhren, Ingwer, Orange)	 0,4l	 7,50

Orange-Apfel-Ingwer (Orange, Apfel, Ingwer)	 0,4l	 7,50

Grapefruit-Orange (Grapefruit, Orange)	 0,4l	 7,50    SPIRITUOSEN 
Baileys 2,11 | Amaretto* 	 4 cl	 5,50

Frangelico 2 (ital. Haselnusslikör) | Ramazotti 2	 4 cl	 5,50

Averna | Limoncello	 4 cl	 5,50

Jack Daniels	 5 cl	 5,95

Arak*  (Libanesischer Anisschnaps)	 5 cl	 5,50  APERITIF & LONGDRINKS 

Campari 2 Spritz | Orange | Tonic 10 | Soda 		  8,95

Aperol Spritz (Prosecco*, Aperol 2,10, Soda, Orange)		  8,95

Aperol Maracuja | Rhababer 		  8,95 
(Aperol 2,10, Prosecco*, Maracuja- oder Rhababernektar, Limette)

Hugo (Prosecco*, Soda, Limette, Minze, Holunderblütensirup)		  8,95

Limoncello Spritz (Limoncello, Prosecco*, Soda, Zitrone)		  8,95

Coconut Dream (Batida de CocoL, MilchL, Minze)		  8,95

Déjà-Vu Tonic | Soda		  10,50 
(Déjà-Vu 2, Tonic Water 10 oder Soda, Grapefruit, Rosmarin)

Déjà-Vu Antique Rosé | Spice Root		  10,50 
(Déjà-Vu 2, Weißwein, Soda oder Ginger Beer, Grapefruit)

Sarti Spritz | Lemon  		  10,50 
(Sarti 2, Prosecco*, Soda, Limette oder Bitter Lemon 3,10, Grapefruit)

Negroni (Bombay Gin, Martini Rosso*, Campari 2)		  10,50

Cuba Libre (Rum Havana Club 3 J., Coca-Cola 2,11, Limette)		  10,50

Lillet Tonic | Lemon | Wild Berry 		  10,50 
(Lillet Blanc*, Tonic Water 10, Bitter Lemon 3,10 oder  
Wild Berry, Minze, Erdbeere)

Gin Tonic | Lemon		  10,50 
(Bombay Gin, Tonic Water 10 oder Bitter Lemon 3,10, Zitrone)

Vodka Bull | Lemon		  10,50 
(Absolut Vodka, Red Bull 2,11,17 oder Bitter Lemon 3,10, Zitrone)	

Moscow Mule (Absolut Vodka, Ginger Beer, Limette, Gurke)		  10,50

COCKTAILS 

Flamingo (Rum Havana Club 3 J., Ananas, Grenadine, Limette)		  13,50

Strawberry Caipiroska (Absolut Vodka, Erdbeere, Limette)		  13,50

Whisky Smash (Jack Daniels, Zitrone, Minze)		  11,95

Pornstar Martini 		  13,50 
(Absolut Vodka, Passoã, Vanille, Zitrone, Passionsfrucht)		

Amaretto Sour (Disaronno*, Zitrone, Orange)		  11,95

Espresso Martini (Absolut Vodka, Espresso 11, Kahlúa 11)		  13,50

Arabic Mule (Arak*, Absolut Vodka, Ginger Beer, Limette)		  13,50

Popcorn White (Absolut Vodka, Disaronno*, Baileys 2,11)		  13,50

Old Fashioned (Jack Daniels, Zitrone, Angostura, Zimt, Orange)		  13,50

Lavendel Gin Sour (Bombay Gin, Lavendel, Zitrone)		  11,95

Baileys Martini (Amaretto, Kahlúa 11, Baileys 2,11, Kakao)		  13,50

Tipsy Rudolph (Absolut Vodka, Ginger Ale 2, Cranberry, Rosmarin)		  13,50  ALKOHOLFREI 

Sanbitter 2 | Crodino 2,10 Orange | Soda		  6,95 

Ipanema (Ginger Ale 2, Limette, brauner Zucker)		  7,95

Hugo alkoholfrei (Soda, Sprite, Holunderblütensirup, Minze, Limette) 	7,95

Orient Express (Orange, Apfel, Erdbeere, Maracuja, Grenadine)		  7,95

Guave Ginger Spritz		  7,95 
(Guave, Ginger Ale 2, Apfelsaft, Minze, Limette)

Wild Berry Dreams (Wild Berry, Limette, Minze, Erdbeere)		  7,95 

Ginger Peach Soda (Ginger Beer, Pfirsich, Zitrone, Soda)		  7,95

Passion Breeze (Wild Berry, Passionsfrucht, Vanille, Minze, Limette)	 7,95   KAHWA/KAFFEE & CO. 

Kahwa Arabiya (Arabischer Kaffee mit Kardamon)		  3,95

Espresso		  2,75

Espresso macchiato		  2,95

Espresso doppio		  3,95 

Cappuccino		  3,95

Caffe americano		  3,50

Latte macchiato		  4,50

Heiße Schokolade		  4,50

Iced Coffee Latte		  4,50

Iced Caramel Macchiato		  4,50  SHAY/TEE 

Shay Arabi  (arabischer schwarzer Tee mit Kardamon)		  4,50

Shay Achdar  (arabischer grüner Tee mit Minze)		  4,50

Frischer Minztee		  4,50

Frischer Ingwertee		  4,50

Allergene:  
A	 Weizen 
C	 Gerste 
G	 Krebstiere und daraus  
	 gewonnene Erzeugnisse 
H	 Eier und Eierzeugnisse 
I	 Fisch und  
	 Fischerzeugnisse 
J	 Erdnüsse und  
	 Erdnusserzeugnisse
L	 Milch und  
	 Milcherzeugnisse 

 
M	 Mandeln 
O	 Walnüsse 
P	 Cashewnüsse 
	 (Kaschunüsse) 
S	 Pistazien 
V	 Senf und  
	 Senferzeugnisse 
W	 Sesamsamen und  
	 Sesamerzeugnisse 
Z	 Weichtiere und  
	 Weichtiererzeugnisse

Zusatzstoffe: 
1	 mit Konservierungsstoff 
2	 mit Farbstoff 
3	 mit Antioxidationsmittel 
6	 mit Süssungsmittel Aspartam, 
	 enthält eine Phenylalaninquelle 
7	 mit Süssungsmittel Acesulfam 
10	chininhaltig 
11	koffeinhaltig
17	enthält Taurin 
18	Säurungsmittel 
*	 Schwefeldioxid und Sulphite

	       	                               Folge uns auf Instagram und  
markiere uns in Deiner Story  
unter @arabesk.de 
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VORSPEISEN  
Suppe 

1	 Shorbat Adas   Arabische Linsensuppe mit Zwiebeln		  5,95	

Hausgemachte kalte Vorspeisen  
2	 Muchallalat   Sauer eingelegtes Gemüse		  4,95

3	 Khiar bil Laban 		  5,95 
	 Joghurt L mit Gurken, Knoblauch, Minze 

4	 Hummus  Kichererbsenpüree mit Sesam W		  7,95

5	 Labne bil Toum 		  7,95 
	 Hausgemachter Frischkäse aus Joghurt L, Knoblauch, Minze 

6	 Keshk Akhdar 		  7,95 
	 Hausgemachter Frischkäse aus Joghurt L, Walnüssen O, Peperoni

7	 Salatat Zayton   Oliven, Paprika, Peperoni, Zwiebeln, 		  7,95 
	 Karotten, Walnüsse O, Granatapfelsirup

8	 Shamandar 		  7,95 

	 Rote Bete mit Sesam W, Walnüssen O, Granatapfelsirup

9	 Mouchadara 		  7,95	
	 Püree aus grünen Linsen, Reis, geröstete Zwiebeln, Granatapfelsirup

10	 Hummus Beiruti   		  8,50 
	 Kichererbsenpüree mit Sesam W, Knoblauch, Petersilie		

11	 M’tabbal 		  8,95  
	 Pürierte, gegrillte Auberginen mit Sesam W

12	 Batata Harra  		  8,95 
	 Kartoffeln mit Knoblauch, Koriander, Chili (scharf)

13	 Mhammara 		  8,95 
	 Rote Paste A,W aus Paprika, Walnüssen O, Granatapfelsirup 

14	 Warak Einab bil Zait    		  9,95 
	 Weinblätter gefüllt mit Reis, Tomaten, Granatapfelsirup  

Hausgemachte warme Vorspeisen 
20	 Falafel 		  7,95 
	 Frittierte Kichererbsenbällchen mit Tahine W

21	 Fatayer bil Sabanegh 		  7,95 
	 Frittierte Teigtaschen A, L mit Spinat

22	 Sambousek bil Jibneh 		  7,95 
	 Frittierte Teigtaschen A mit Käse L

23	 Sambousek bil Laham		  7,95 
	 Frittierte Teigtaschen A mit Hackfleisch L

24	 Foul Medames 		  7,95 
	 Bohnen, Kichererbsen mit Tomaten, Zwiebeln, Petersilie

25	 Kibbeh Maklieh		  9,95 
	 Frittierte Weizenschrotbällchen A mit Hackfleisch, Zwiebeln 

26	 Hummus bil Laham		  10,95 
	 Kichererbsenpüree mit Sesam W, Lammfiletstückchen

27	 Jibneh Halloumi 		  10,95	
	 Gegrillter Halloumi Käse L

Gemischte Vorspeisen
30	 Mäsä Classic    (optional vegan)		  19,95 
	 6x kalte Vorspeisen und 2x warme Vorspeisen, inkl. 1 Korb  
	 Fladenbrot | Hummus, Mhammara, Labne bil Toum, Batata Harra,  
	 M´tabbal, Salatat Zayton, 2 Stk. Falafel

31	 Mäsä Royal  (optional vegetarisch)	 für 2 Personen	 39,95 
	 10x kalte Vorspeisen und 8x warme Vorspeisen, inkl. 1 Korb  
	 Fladenbrot | Hummus, Mhammara, Labne bil Toum, Keshk Akhdar,  
	 M´tabbal, Salatat Zayton, Tabbouleh, Batata Harra, Foul Medames,  
	 Mouchadara, 2 Stk. Falafel, 2 Stk. Fatayer bil Sabanegh,  
	 2 Stk. Sambousek bil Laham, 2 Stk. Sambousek bil Jibneh   SALATE 
40	 Salata Lebnania  gemischter Salat, Gurken, Karotten,	 	 8,50 
	 Radieschen, Tomaten, Minze, Granatapfelstücke, Haus-Dressing

41	 Tabbouleh 		  9,95 
	 Petersiliensalat mit Weizenschrot A, Tomaten, Zwiebeln 

42	 Fattousch  gemischter Salat, Gurken, Karotten, 		  10,95 
	 Radieschen, Tomaten, Minze, geröstetes Fladenbrot,  
	 Granatapfelstücke, Haus-Dressing  
	 Gemischter Salat  mit Gurken, Karotten, Radieschen,  		   
	 Tomaten, Minze, Granatapfelstücken, Haus-Dressing

43	 mit Falafel  (20)  		  13,95

44	 mit Avocado & Hummus W (4)  		  14,95

45	 mit Fatayer bil Sabanegh A, L (21) 		  14,95

46	 mit Sambousek bil Jibneh A,L (22) 		  14,95

47	 mit Sambousek bil Laham A,L (23)		  14,95

48	 mit Jibneh Halloumi L (27) 		  15,95

49	 mit Schisch Tawouk V (120)		  15,95

50	 mit Kibbeh Maklieh A (25)		  16,95

51	 mit Kefta Halabieh (121)		  16,95

52	 mit Laham Meschwi (122)		  17,95

53	 mit Gamberi Meschwi G (125)		  18,50   GEGRILLTES FLADENBROT
	 Dünn gerolltes Fladenbrot A  
	 mit Salat, Tomaten, Petersilie, Zwiebeln, Granatapfelsirup,  
	 Granatapfelstücken, Hummus W  

60	 mit Falafel  (20) & Hummus W (4) 	 	 13,95

61	 mit Gemüse & Hummus W (4) 	 	 13,95

62	 mit Halloumi L (27) & Hummus W (4) 		  14,95

63	 mit Schisch Tawouk V (120)	 mit Crem Toum	 14,95

64	 mit Kefta Halabieh  (121)	 mit Crem Toum	 15,50

65	 mit Laham Meschwi  (122)	 mit Crem Toum	 15,95 
 

BOWLS
	 Wahlweise Reis A  oder Bulgur A   
	 mit orientalischer Tomatensauce, gebratenem Gemüse, Minze,  
	 Granatapfelsirup, Granatapfelstücken, Mandeln M

70	 mit Falafel  (20) 		  14,95 

71	 mit Avocado & Hummus W (4) 		  15,95

72	 mit Fatayer bil Sabanegh A, L (21) 		  15,95

73	 mit Sambousek bil Jibneh A,L (22) 		  15,95

74	 mit Sambousek bil Laham A,L (23)		  15,95 

75	 mit Jibneh Halloumi L (27) 		  16,95

76	 mit Schisch Tawouk V (120)		  16,95

77	 mit Kibbeh Maklieh A (25)		  17,95

78	 mit Kefta Halabieh (121)		  17,95

79	 mit Laham Meschwi (122)		  18,95

80	 mit Gamberi Meschwi G (125)		  19,50   AUS TOPF UND PFANNE 
90	 Tabak al Mousim   	 	 14,95 
	 Gemüse in orientalischer Tomatensauce, dazu Reis A

91	 Yachnet Sabanegh  Spinat, Zwiebeln, 		  14,95  
	 frischer Koriander in arabischer Kräutersauce, dazu Reis A

92	 Bamia  Okraschoten, Knoblauch, frischer Koriander		  14,95 
	 in orientalischer Tomatensauce, dazu Reis A

93	 Mousaka’a bil Hummus   		  14,95  
	 Gebratene Auberginen, Kichererbsen, Zwiebeln, Peperoni,  
	 Paprika, Knoblauch in orientalischer Tomatensauce, dazu Reis A	

94	 Couscous  Gemüse, Kichererbsen in  		  14,95 
	 orientalischer Tomatensauce, dazu Couscous (scharf)

95	 Batata Harra Kokos  		  16,95 
	 Kartoffeln mit Knoblauch, Koriander, Chili, Zwiebeln,  
	 Kichererbsen in orientalischer Kokossauce, dazu Reis A (scharf)

96	 Khudar bil Furn  Hackfleisch, Gemüse 		  17,95 
	 in orientalischer Tomatensauce, dazu Reis A

97	 Yachnet Sabanegh bil Lahma 		  18,95 
	 Lammfleisch, Spinat, Zwiebeln, frischer Koriander  
	 in arabischer Kräutersauce, dazu Reis A

98	 Bamia bil Lahma  Lammfleisch, Okraschoten, Knoblauch,		 18,95  
	 frischer Koriander in orientalischer Tomatensauce, dazu Reis A

99	 Kharuf Mahschi  		  20,95  
	 Lammfleisch auf gewürztem Reis mit Nüssen M,P,S, dazu Joghurt L

100	 Couscous Royal  Hähnchenfleisch, Lammfleisch, Gemüse,  		 20,95  
	 Kichererbsen in orientalischer Tomatensauce, dazu Couscous (scharf)

101	 Kubhe Labania  Weizenschrotbällchen A gefüllt mit  		  21,95  
	 Hackfleisch, Lammfleischstückchen in Kräuter-Joghurtsauce L, dazu Reis A 

  KINDERKARTE 
110	 Reis A  mit Tomatensauce oder Khiar bil Laban L (3)		  6,50

111	 Reis A mit Khiar bil Laban L (3), 		  9,95 
	 wahlweise Falafel (20), Schisch Tawouk (120) oder Kefta Halabieh (121)

VOM GRILL
120	 Schisch Tawouk  Grillspieße mit marinierten		  18,50  
	 Hähnchenfiletstückchen V, dazu gegrilltes Fladenbrot A  
	 mit Tomaten, Zwiebeln, Petersilie, Peperoni, Crem Toum H	

121	 Kefta Halabieh  Grillspieße mit Lammhackfleisch, 		  18,50  
	 dazu gegrilltes Fladenbrot A mit Tomaten, Zwiebeln, Petersilie,  
	 Peperoni, Crem Toum H	

122	 Laham Meschwi  Grillspieße mit marinierten		  19,50  
	 Lammfiletstückchen, dazu gegrilltes Fladenbrot A mit Tomaten,  
	 Zwiebeln, Petersilie, Peperoni, Crem Toum H

123	 Meschwi Mschakal  Grillteller mit Hähnchenfiletstückchen V, 	20,95  
	 Lammhackfleisch, Lammfiletstückchen, dazu gegrilltes Fladenbrot A  
	 mit Tomaten, Zwiebeln, Petersilie, Peperoni, Crem Toum H

124	 Riasch Kharouf  		  24,95 
	 Gegrillte Lammkoteletts wahlweise mit Reis oder Kartoffeln

125	 Gamberi Meschwi   		  24,95 
	 Gegrillte Riesengarnelen G in orientalischer Sahnesauce L mit  
	 Petersilie, Tomaten, Zwiebeln wahlweise mit Reis oder Kartoffeln 

126	 Samak Tasigh  		  26,95 
	 Gegrillter Mittelmeerfisch I wahlweise mit Reis oder Kartoffeln   BEILAGEN
130	Khobs  Fladenbrot A 		  1,00

131	 Kohbs Vollkorn  Vollkornfladenbrot A 		  1,50

132	 Tahine  Sesamsauce W 		  4,50

133	 Crem Toum  Knoblauchsauce H 		  4,50

134	 Pommes 		  5,50

135	 Bulgur   Hartweizen A mit Zwiebeln und Tomaten		  5,50

136	 Rozz bil Sharya  Reis A mit gerösteten Fadennudeln		  5,50

137	 Rozz bil Mukassarat   Reis mit Nüssen M,P,S  		  6,50   EXTRAS 	

140	 Schisch Tawouk V (120) | 141 Kefta Halabieh  (121)		 7,95

142	 Laham Meschwi (122)		  8,95

143	 Riasch Kharouf (124)		  11,95

144	 Gamberi Meschwi G (125)		  12,95
  HAUSGEMACHTE DESSERTS 

150	 M’Halabia bil Juz   		  4,50 
	 Milchpudding L mit Walnüssen O und Honig		

151	 M’Halabia Chocolate 		  4,50 
	 Milchpudding L mit Erdbeeren und Schokolade L 

152	 Harissa  Maisgrieß mit Nüssen M,P,S und Rosensirup  		  5,50

153	 Umm Ali  gebackener Blätterteig A  		  5,95 
	 mit Milch L, Kokos, Rosinen, Nüssen M,P,S und Honig		

154	 Baklawa  Blätterteig A mit Nüssen M,P,S 		  6,95

155	 Baklawa Supreme   		  7,50 
	 Blätterteig A mit Kinder Riegel L  und Pistazien S

156	 Pistazien Mafroukeh  		  7,95 
	 Fadennudeln mit Pistazien S und hausgemachter CremeL 

	 vegetarische Gerichte 

	 vegane Gerichte

Lust auf Abwechslung? Mit diesen Extras kannst Du Dein  
Hauptgericht ergänzen (leider nicht einzeln bestellbar).

optional bei den Nummern 120, 121, 122, 123  
wahlweise mit Reis A, Bulgur A  oder Pommes  + 3,50
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